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codice AL02 

Contenuti: La Norma ISO/IEC 17025 contiene tutti i requisiti che devono essere soddisfatti dai Laboratori di Prova di 
qualsiasi tipo che intendano o debbano dimostrare che attuano un sistema qualità, che sono tecnicamente competenti 
ed in grado di produrre risultati affidabili. 

L’adozione di un Sistema Qualità è, comunque, obbligatoria per i Laboratori di Prova che operano nell’ambito del 
controllo dei requisiti igienico-sanitari dei prodotti alimentari; infatti, i Decreti Legislativi 155/97 e 156/97, emanati per il 
recepimento di specifiche Direttive CEE (93/43/CEE, 96/3/CE e 93/99/CEE), impongono che i previsti controlli analitici, 
sia di tipo ufficiale (D. Lgs. 156/97) sia per l’autocontrollo connesso alla realizzazione dei piani HACCP (D. Lgs. 155/97), 
siano effettuati da Laboratori di Prova conformi alla Norma ISO/IEC 17025 che ha sostituito la EN 45001.  

Destinatari: Il corso si rivolge al personale dirigente e tecnico nonché a consulenti e addetti all’assicurazione qualità di 
laboratori di prova, pubblici e privati, (es. laboratorio di analisi chimico-cliniche e microbiologiche, di analisi ambientali ed 
ecologiche, di patologia clinica, per il controllo di prodotti alimentari) che intendono progettare e realizzare un Sistema di 
Gestione per la Qualità ai fini dell’accreditamento e del riconoscimento di conformità alla Norma; nell’impostazione 
didattica si terrà conto della cogenza delle norme legislative che riguardano il settore alimentare.  

Obiettivi: Il corso è finalizzato a fornire le nozioni per la conoscenza della norma di riferimento, della legislazione 
nazionale e comunitaria vigente per l’accreditamento ed il riconoscimento dei laboratori di prova, degli elementi necessari 
per progettare un Sistema di Gestione per la Qualità in Laboratori di Prova di qualsiasi tipologia nonché le linee guida per 
l’elaborazione della documentazione necessaria (Manuale  della Qualità, Procedure). 

Il corso è strutturato in lezioni teoriche e, per consentire un maggior approfondimento degli argomenti trattati, sarà 
utilizzato il metodo interattivo mediante esercitazioni pratiche in sottogruppi in aula.  

Prerequisiti: Nessuno. 

Norme: Disponibilità di una copia di lavoro della Norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025. 

PROGRAMMA 

I Giornata 
 
09,00 Registrazione dei partecipanti 
 Presentazione del corso e delle iniziative 

dell’AICQ-Meridionale 
09,15 Il quadro di riferimento nazionale e comunitario: 

dalla UNI CEI EN 45001 alla UNI CEI EN ISO/IEC 
17025. Il Sistema di Gestione per la Qualità nei 
Laboratori di Prova secondo la UNI EN ISO/IEC 
17025:2005. Obbligatorietà dell’accreditamento 
per i laboratori che effettuano analisi di laboratorio: 
accordo Stato-Regioni del 17/06/2004 e 
recepimenti regionali 

  
11,00 Intervallo 
 
11,15 La documentazione: Manuale della Qualità, 

Procedure Gestionali, Procedure Tecniche e 
registrazioni. La validazione dei Metodi di Prova. 

 Utilizzo e validazione del SW 
13,00 Colazione di lavoro 
14,00 Personale: formazione, compiti e responsabilità 
 
16,00 Intervallo 
 
16,15 Le verifiche ispettive interne. Non Conformità e 

Azioni Correttive  
 Esercitazione in sottogruppi e discussione  
 Redazione questionari 
 
18,00 Fine giornata  

II Giornata 
 
09,00 Riferibilità e Taratura, Uso e Manutenzione delle 

apparecchiature di misura ed ausiliarie. Registri 
Apparecchiatura e Schede di manutenzione. 
Campioni e Materiali di riferimento. La gestione 
delle Verifiche Metrologiche. La gestione delle 
Tarature Interne 

 
11,00 Intervallo 
 
11,15 Assicurazione della qualità dei risultati di prova. 

Controlli di qualità e prove intra/interlaboratorio 
 
13,00 Colazione di lavoro 
 
11,15 La gestione del campione e l’archiviazione dei 

dati: registrazione, manipolazione e riservatezza  
 
16,00 Intervallo 
 
16,15 Ambiente di Lavoro ed Infrastrutture. 
 Presentazione dei Risultati di Prova 
 Redazione questionari 
 
18,00 Fine corso  

Quota di partecipazione: € 400 per i soci, € 515 per i non soci. 
La quota è da intendersi IVA esclusa ed include una copia del materiale didattico, 
l'attestato di partecipazione e le colazioni di lavoro. 

Informazioni: Segreteria: tel 081-2396503, fax 081-6174615, e-mail segreteria@aicq-meridionale.it 

Sede di erogazione:  La sede verrà comunicata all’atto dell’iscrizione 


